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BIANCOGRIGIO “INTEGRO” 

wit 
 
 

LAND VAN HERKOMST : Italië 
 
 
REGIO : Veneto –  Noordoost – Italië 
 
 
PRODUCENT :  Italo Cescon 
 
 
DRUIVENRAS :  100 % Pinot Gris 
 
 
BIO : ja, zonder toegevoegde sulfiet 
 
 
AROMA :  limoen -en citroenzeste, vleugje silex 
 
 
SMAAK : mondvullend, fraîcheur, Granny Smith, pittige maar fijne kruidigheid in de afdronk, milde pepertonen 
 
 
VINIFICATIE :  Gisting in inox cuves.   Rijping in eivormige betonnen cuves     “concrete eggs”                                                                                                           
                          (onbewerkt aan de binnenzijde = poreuzer en optimalere rijping) en deel.  Sur lies gedurende 9 maanden.  
                           + min. 6 maand op fles 
 
 
BEWAAR POTENTIEEL : 4 tot 5 jaar 
 
 
SERVEER TEMP. :  10° C  
 
 
WEETJE : 
 

- Ongefilterd, mooie “waas” in het glas 
- Serveertemperatuur is heel belangrijk om het volledige aroma tot zijn recht te laten komen 
- Heel strenge selectie van enkel de rijpste Pinot Gris druiven.   Oogst gemiddeld slechts 1 kg per druivenstok ! 

- De volledige druiventrossen worden zacht geperst en er volgt een spontane fermentatie.  Dit is enkel mogelijk 

indien men niet spuit in de wijngaarden en daardoor de natuurlijke gisten op de druiven nog aanwezig zijn bij de 

oogst.  
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